13 D - MEDAILLE COMMEMORATIVE

J’ai eu le privilege d’assister a la
ceremonie de remise de médaille du
jubilé de la collaboration scientifique
du professeur Jean Ribéereau-Gayon
et du Docteur Emile Peynaud, sous la
présidence d’honneur de Monsieur
Jacques Chaban-Delmas, depute-
maire de Bordeaux, entourée de hautes
personnalites d’Aquitaine, le 21 juin
1977 au grand theatre de Bordeaux.




DEDICACE DU PROFESSEUR EMILE PEYNAUD

Docteur-ingenieur, il a éte le premier éleve et le premier collaborateur du
orofesseur Jean Ribéereau-Gayon, le fondateur de /’@nologie moderne.
Dedicace lors du Illeme Symposium international dJ’oenologie, a
Bordeaux. J ai assiste a tous les Symposiums de 1968 a 2007.




DEDICACE DU BARON LE ROY

Dedicace du livre d’or de Beaurenard
par le Baron Le Roy de Boiseaumarie,
proprietaire du Chateau Fortia a
Chateauneuf, notre voisin. Il était aussi
Président de [’OIV*, de I'INAO* et de
la Fédération des syndicats de
producteurs de Chateauneuf-du-Pape,
j’etais alors - dans les annees 1960-
1970 — son tout jeune secretaire, tandis
que Louis Geniest était le president
delégué.

e -

Dedicace du Baron Le Roy




DEDICACE DU BARON LE ROY

66 : -
Amis, pour me revour
vola le hon fulon,

Ouand je reposerat

dans votre cmelere,
Jaes-mow apporer
au hon v de Coulon,

=t alors vous poulryex faue

&S99
enlerer ta bLere.
Baron Le Roy de Boiseaumarie ™

Chateauneufdu-Pape,
le 31 décembre 1963




REMERCIEMENTS DU PAPE JEAN-PAUL 11

L’Echansonnerie des Papes m’avait
demandé d’offrir 12 magnums de
Chateauneuf-du-Pape a Sa Saintete, le
pape Jean-Paul Il apres son élection.
Pourquol le vin de Beaurenard avait-il
eté choisi ?

Parce qu’il avait remporté le premier
prix de la Saint-Marc.

Ci-contre, la lettre de remerciements et
la bénediction du Saint-Pere.




UN AUTRE « PAPE » DE LA CUISINE

PAUL BOCUSE
LA CUISINE
A SRR

UN AUTRE “PAPE”
DE LA CUISINE :
PAUL BOCUSE

Dans la somptueuse carte de
restaurant, quelques VINS
selectionnés, dont le Chateauneuf-
du-Pape du Domaine de
Beaurenard.

Bravo et merci au grand Paul
Bocuse qui a porté haut, dans le
monde, les couleurs de la
gastronomie francaise.



Coawviar frais diran
Saumon fume Nordigue
Terrine de foie gras frals du Pérgord
Dodine de canard et 8on fole frals
Les (rols terrines assorties
Roscnes el SQucissons de [.yon
Jombon cru oe pays
Jambon fumé culr dans le foin
Teéte de veau entiére - Saouce wvinaigrette
Peeé Paniin Percinand wWermwert
Pare dronguitie chawd Roger Verge
Coeurs d'amchaurs en sajlode
Salade de harcots verts et truffes
Soupe aux INJIes V.G E. paox crot poss tagen

Gratin de queues décrevisses Foemand Point
Cussoletie décrevisses mariniére Chares Barnler
ECreuisses nage aux aromates ou SalnevVeéran
Cassoletie d'escargors bourguignonne
Soupe de monles Paul Bocuse
Assierte de haomard breton Q Festragon
Homard breton au beurre de cerfeul!
Langouste rouge grllée aux deux sauces
Mousse de truite au coulis décrevisses
Escalope de sawumaon & Foscllie Trolsgros
Loup en crotie farct mousse hommardd
Loup aux algues Michel Guérard
Saumeon Cru ou cauiar Rengaoya
Matelore dranguiiie dite “Meuretie”
Fllets de sole aux nouliles
Turbot amiral seton Escoffier
Lotte rotie - Sauce choron
Chapon farcl de la Médiierrande Louls Outhier
Quenelie de brocher & Ja lyonnaise
Coquille Saim Jocques aux petits légumes Perre Laporse
Rouge! poche méditerrande - Sauce au pistou Ragmond Thidker
Goteay de foies de volaliles comime en Bugey Alain Chapel
Andouilletie de Fleurte

Poularde de Bresse en vessie Renaissance Joanneés Nandron
Pouler de Bresse au feu de bols
Fricossée de powlet de Bresse au uinaigre

Poullly Fuissé - Georges Duboeu)
Morey SaintDenis - Dormaine IMpX
Saint Amour - Georges Duboeus

Browtity Paul Boouse
Chambsolie Mussgny - Leroy

VOLU'S PROPOSE

QUELQUES VINSSEILECTIONNES

Pigeon de Bresse en Décasse
Coq au vin de Julienas

Train de cores du Charolais @ la broche
Core de boeuf du Charolals @ la moelie
Tournedas podid & la bordeiloise
Boeuf @ la bourguignonne
La daube du Maltre Philéas Gilben
Quasi de veau Dourgeolse - gratin de macaronis Ragmond Olfver
Jarret de veau 4 la ménagere
Médailion de veou a Festragon

Carréd dagneau fines herbes A la broche
Gigot dragneau A Fall @ la broche
Selle chagneau au thym a la broche
Sauté dagneau aux petls itguimes nouvedaux Rend Lasserre

Rognons de veau 4 ka moutarcle de Dijon
RagoGl de nis de veau aux écrevisses Gaston Lenoire

Algutllette de conard Qux navets
Candard Q 1o Margoux Claucde JOliyy mao ot pou Mo
Cluet de cuisses de canard au Brouilly
Caneton rouenndis A la presse

Licvure @ la royale de Pawl Haebedin
RAQbie de lidvre A la créme
Cluet de evre grandanére Bocuse

Perdreau aux choux
BECAasse coontte sur canapd
Gigue de chevrewl! aux trois purtes
Cluet de marcassin Grand Veneur

Soupe G la jombe de bois Henrny Clos Jouoe

Cardons A la moehe
Champignons des boils
Epinards en branches au beurre
Graun dauphinols
Harncots verts A ranglaise

Plareau de frommages de Fronce
Les vingt et un dessens de Paul Bocuse

Choteauneuf du Pape - P Coulon
COre ROte - Dervleux Thalze
Hemnitage 11, Chauve
SaintJoseph - Marsanne

Cormnas A Clape




Acte notarié, detenu dans la famille, daté
du 18 decembre 1695, qui mentionne
« Bols Renard » qui deviendra au fil des
années « Beaurenard ».

Autre téemoignage, celui de [’historien
Robert Bailly qui a ecrit dans son ouvrage
« Histoire du Vin en Vaucluse » :

En 1344, les quartiers de Chateauneuf ou
les surfaces sont les plus étendues, portent
les noms : Blaquieres, Bois Renard, Bois
Eveschal, Cabrieres, Mouredon, Colombis.



Ce fut sous le pontificat de Clément VI, en 1344, que le premier terroir connu de
Chateauneuf-du-Pape fut répertorié, notamment, grace au Censier. (Photo ci-des-
sous).

L’origine de Beaurenard ? C’est une longue histoire, qui commence par la guerre de
Cent Ans...

Ces renseignements proviennent du Censier de 1’ Archevéché d’Avignon en 1344.

CENS : redevance en argent ou en nature, due par des tenanciers au seigneur du fief
dont leur terre relevait.

CENSIER : nom donné aux documents que de nombreux seigneurs établirent, afin
de fixer par écrit les usages de leur terre.

La photo du Censier, les textes et leur traduction m’ont été remis par I’historien Jean-
Claude Portes. (1¢)
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I1 mentionne plusieurs fois : Bois Reynard et Pradel, dont il est aussi question dans
I’acte daté du 3 février 1747, qui parle de la grange de Pradel, situ¢ a Chateauneuf
« cartier » de Pradel confrontant vigne et au couchant la garrigue de bois Reynard.
Dans cet acte il est aussi question du bois Reynard.

C’est un spécialiste et ami de Jean-Claude Portes qui a déchiffré ces textes.

Que nous apprennent-ils ? Qu’il y avait bien de la vigne a Bois Renard et a Pradel
en 1344...

Que bois Reynard ou bois Raynoard, deux fosserées de vignes, donne sept parts de
raisins au seigneur évéque.

Pradel quatre éminée au seigneur évéques, s acquitte de neuf parts Dinare de blé
et raisin.

Beau Dinard six fosserées de vignes s acquitte de sept parts de raisin au feu com-
mun.

Bois Reynard quatre éminées, terre et vigne, qui a servi au seigneur évéque en com-
mun et s 'acquitte de sept parts du méme blé et raisin.

De méme quatre cannes de raisin et avec le méme public qui a servi au seigneur
évéque en commun et s acquitte des sept parts de blé et raisin.

De méme a Beau Dinard quatre fosserées de vigne, s acquitte de sept parts de raisin
au feu commun et qui se trouve en pature.

Beau Dinare, trois fosserées de vigne qui s ‘acquitte de sept parts de raisin et de blé
au feu commun.




